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Gosposie z Kokotowa gotują najlepiej w
Małopolsce.

Komisja Artystyczna w składzie: Jadwiga ADAMCZYK (muzyk), Lucyna KMAK (specjalista ds.
gospodarstwa wiejskiego i agroturystyki), Jadwiga PILCH (etnograf), Maria Dominika
WACHAŁOWICZ-KIERSZTYN (historyk sztuki i muzeolog), Benedykt KAFEL (etnograf),
Robert Kowalczyk (teatrolog) po obejrzeniu i wysłuchaniu prezentacji artystycznych,
degustacji zgłoszonych do konkursu potraw oraz ocenie prac wykonanych podczas konkursu
rękodzieło artystyczne przez 11 grup KGW i Stowarzyszeń wytypowanych z 9 powiatów
woj. małopolskiego(bocheńskiego, brzeskiego, krakowskiego, limanowskiego, myślenickiego,
nowosądeckiego, nowotarskiego, oświęcimskiego i wielickiego) przyznała wyróżnienia
i nagrody w poszczególnych konkursach regulaminowych.
I miejsce w konkursie tradycyjnych potraw regionalnych zdobyło KGW z Kokotowa za
potrawę „Bida z kminkiem”. To już cztery lata z rzędu gospodyniom z Kokotowa przyznawany
jest laur za najlepszą potrawę a były to do tej pory: Spółka, Sekulotka, Syrwoconka i
tegoroczna Bida z kminkiem.
W klasyfikacji generalnej KGW Kokotów uplasowało się na III miejscu. Jako scenkę rodzajową
zaprezentowało „Kiszenie kapusty”.
Komisja podziękowała wszystkim wykonawcom za duży wkład pracy w przygotowanie scenek
obyczajowych, potraw oraz haftu, które osadzone były w tradycji poszczególnych regionów.
Na uwagę zasługuje dbałość o rekwizyty, strój oraz zachowanie gwary i jej tradycyjnych
zwrotów.


